
 

Vegetarisch vegan Fleisch Fisch 

E: Ei / G: Gluten / K: Krebstiere / L: Lactose / N: Nüsse / S: Sellerie / Ses: Sesam / Se: Senf 

 

Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, ausschliesslich Schweizer Fleisch. Die Herkunft von Fisch und Meeresfrüchten entnehmen sie bitte der 

Deklaration.  Über Allergene und Inhaltsstoffe geben Ihnen unsere Mitarbeitenden gerne Auskunft. Sämtliche Brot -und Backwaren sind hausgemacht. 

Alle Preise inkl. gesetzlicher MwSt. 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

KLEINES & FEINES 
 

BLÄTTERTEIG SAMOSA  9.80 CHF 

gefüllt mit Kartoffeln, Erbsen  

und indischen Gewürzen 

Mangochutney 
(G, L, E, Se)  

 

 

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 

 

QUICHES DUO   

1x Kürbis und Curry 

1x Lauch und Feta 
(G, L, E) 

9.80 CHF 

  

dazu einen Blattsalat mit 

Hausdressing 
(Se, E) 

16.50 CHF 

 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

UNSERE BOWLS 
 

WÄTTERSCHMÖCKERIN 19.50 CHF 

zartes Siedfleisch 

Salzkartoffeln 

Meerrettich-Weissweinsauce 

Knollensellerie und  

zweifarbige Rüebliwürfel 

Kresse 
(S, L) 

 

 

 

WELTENBUMMLER 19.50 CHF 

«Chiang Mai Noodles» 

Nudeln an roter Kokoscurrysauce 

gebratene Tofuwürfel 

Sojasprossen, Pak Choi 

und Frühlingszwiebeln 

frischer Koriander 

Limettenschnitz 

gerösteter Sesam  

(S, Ses, G) 

 

 

 

BOCCA BOWL 19.50 CHF 

hausgemachte Spätzli 

Champignonrahmsauce 

glasierte Marroni 

geschmortes Rotkraut 

pochierte Apfelspalten 

gedämpfter Rosenkohl 
(S, L, E, G) 

 

 

WOCHENMENÜ 
vom 8. Dezember bis 12. Dezember 2025 

UNSERE DESSERTS 
 

GRAND MARNIER PARFAIT GLACÉ 9.50 CHF 

mit Kakaopulver  

und Kumquatkompott 
(L, E) 

 

 

 

MANDARINENMOUSSE 9.50 CHF 

auf Lebkuchenbiskuit  

mit Fruchtspiegel 

und Mandarinenfilets 
(G, L, E) 

 


